Beignets au potiron – Filhoses abobora ménina
· Ingrédients

· 1 kilo de farine

· 6 œufs (ou 5 gros œufs)

· 1 carré de levure boulangère 

· 1 c.a.s de Porto ou de fleur d’oranger ou de jus d’orange ou d’eau de vie

· 1 zeste de citron et d’orange 

· 600 grammes de potiron écrasé (en purée)

· Sucre (servi à la fin avec sucre et canelle)

· Canelle 

· 1 pincée de bicarbonate de soude

· Recette
· Mélanger la farine et les œufs

· Ajouter la levure mélangée dans l’eau de vie et l’eau de cuisson du potiron et la purée de potiron

· Ajouter ensuite les zestes de citron et d’orange

· Laisser monter la pâte
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